MOLINO
GRASSI

N

la collaborazione tra Molino Grassi e il Maestro AMPI Sandro Ferretti

olino Grassi annuncia
con orgoglio una nuo-
va collaborazione di
prestigio: Sandro Ferretti, Maestro
AMPI e
Dessert, entra a far parte della fa-

fondatore di Ferretti
miglia come brand ambassador
ufficiale. Un sodalizio che nasce
dall’incontro tra due eccellenze
italiane, accomunate dalla ricerca
della perfezione e dall'impegno per
I'innovazione.
La collaborazione, avviata nei mesi
scorsi durante eventi formativi e
fieristici, si consolida ora in una
partnership ufficiale
che punta a va-
lorizzare la qua-
lita delle farine
Molino Grassi at-
traverso il talen-
to e l'esperien-
za di Ferretti.
Alla guida di

un’azienda capace di produrre fino
a 40mila dessert al giorno grazie a
5 linee produttive e un avanzato la-
boratorio di ricerca, il Maestro pa-
sticcere ha scelto Molino Grassi per
l'affidabilita e la costanza dei suoi
prodotti. “Le farine Molino Grassi
offrono risultati eccellenti in ogni
fase del processo produttivo, dalla
lavorazione alla cottura. Cambiare
farina non e mai semplice, ma con
loro mi sono trovato benissimo fin
da subito” ha dichiarato Ferretti,
sottolineando il valore aggiunto di
queste farine nel supportare anche
le produzioni piu esigenti.

Tra le sue preferenze spiccano le
farine della linea La Pasticceria
Bio, pensate appositamente per i
professionisti che desiderano co-
niugare sostenibilita e alte presta-
zioni. Realizzate con grano 100%
italiano e certificazione biologica,
queste farine si distinguono per
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la capacita di adattarsi ai processi
produttivi senza richiedere mo-
difiche agli
Grazie a una composizione tecnica

standard operativi.

e a miscele di grani accuratamente
selezionate, rappresentano la scel-
ta ideale per ogni preparazione di
pasticceria, garantendo sempre ri-
sultati impeccabili. Ne € un esem-
pio la ricetta che vi presentiamo di
seguito: tradizione e creativita si
fondono nel segno dell’evoluzione e
dell’eccellenza.
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